
Entrèe impepata di cozze con Pane carasau 
Antipasti

Moscardini in guazzetto su polentina
Sarde “alla sarda”

Parmigiana di melanzane con Fiore sardo
Torta salata con patate, carciofi e ricotta di pecora

Insalata di piovra 
Primi

Malloreddus alla Campinadese
Spaghettoro pastificio Verrigni con arselle 

e bottarga di muggine
Secondi

“Malloro” alla sarda con patate al forno
Maialino sardo, allevato a ghianda, laccato e cotto 

a bassa temperatura con carciofi 
Dessert

I “Pardulas” con miele di Gallura
Caffè, limoncello e mirto

Vini in abbinamento dell’ Az. agr. Su’Entu
Su’Imari Vermentino DOC 2021

Su’Nico Bovale Riserva DOC 2018 

SardaSarda
S E R ATA

23 e 25 FEBBRAIO


