
serataToscana

9 e 11 MARZO

Entrèe Finger di pappa al pomodoro 
Antipasti
Finocchiona - Capocollo di cinta senese
Prosciutto del casentino - Lardo di colonnata
Salame di cinghiale
Tartare di Chianina con olio EVO toscano
Lampredotto fiorentino con salsa verde
Fagioli all’uccelletto 
Primi
Ribollita tipica con cavolo nero - Pici all’aglione
Secondi
Costata di razza Chianina alla griglia
(500/600 g una ogni due persone) con patate 
Dessert
Berlingozzo di Lamporecchio
Caffè e digestivi a scelta
Vini in abbinamento dell’ Az. agr. Tenute del Cerro
Manero Bianco di Toscana IGT 2021
Nobile di Montepulciano Riserva “Silineo” DOCG 2018 


