
Antipasti 
Tartare di scottona piemontese
con acciughe del Cantabrico e tartufo nero
Soufflé ai porcini con la sua crema e tartufo nero
Porcino fritto in doppia panatura
Salsiccia e pioppini in cestino di pane
Salame nostrano - coppa piacentina
Lardo venato su focaccia al tartufo nero
Culatta al tartufo su misticanza al balsamico
Insalata di porcini freschi
Primi piatti 
Risotto carnaroli con Parmigiano e porcini
Gnocchi di patate al Montebore e tartufo nero
Secondi piatti
Tagliata di castrato con tartufo nero
Guancia di vitello ai porcini con polenta di farina di Storo
Dessert
Crostata alle mele
o Sorbetto al limone (e vodka)
Caffè - Digestivi a scelta
Vini in abbinamento a scelta tra:
Peu Moussant 2020 Riesling spumantizzato DOC
Az. Agr. Le Fracce
o Cresta del Ghiffi Bonarda DOC 2020
Az. Agr. F.lli Agnes
o Dodicidodici Barbera DOC 2016
Az. Agr. Castello di Cigognola
o “Appassimento” rosso IGT 2020
vino amaroneggiante ottenuto da uve appassite
Az. Agr. Negrar
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dal 15 settembre fino al 29 ottobre tutti i mercoledì, giovedì e venerdì


