
Agosto
Menùdi

Antipasti
Salame nostrano - coppa piacentina
Insalata russa (nostra ricetta)
Salame cotto nostrano con favette, 
cipolla di Breme e “Bella Lodi” - Insalata di farro
Lardo di Patanegra con miele d’acacia e mandorle tostate 
Speck di Sauris con nettarine, ananas e melone 
Quiche ai sapori del Mediterraneo 
Melanzana “in carrozza“
Primi
Risotto carnaroli con fiori di zucchina e porcini 
Agnolotti della tradizione allo stufato di manzo 
Tagliolini con burro di centrifuga e tartufo nero
Secondi
Tagliata di scottona piemontese con datterini e rucola 
Costine di maialino iberico cotte a bassa temperatura 
con friggitelli 
Degustazione di lumache di Cherasco alla Bobbiese
Dessert
Sorbetto al limone non trattato (e vodka) 
o mousse yogurt e frutti di bosco 
o torte a tema da voi richieste (prezzo fuori menù)

Caffè e digestivi a scelta
Vini in abbinamento 
delle migliori aziende dell’Oltrepò 
da noi proposti 
(1 bottiglia ogni 2 persone)


