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Entrée: Cipolla di Breme in pastella leggera

Antipasti

Tartare di scottona piemontese con porcini freschi
Porcino fresco in doppia panatura

Salame nostrano - Coppa piacentina

Mortadella di Bologna IGP al tartufo

con cipollotti al balsamico

Lardo di Patanegra con miele d'acacia e mandorle tostate
Salsiccia con finferli

Primi

Risotto carnaroli con Montebore e porcini

Tagliolini all'uovo con tartufo nero

Secondi

Tagliata di scottona con porcini freschi

0

Uovo al tegamino con Camembert e tartufo nero
Dessert

Sorbetto al limone ( e vodka)

(affé e digestivi a scelta

Vini in abbinamento (7 bottiglia ogni 2 persone)
Germogli bianco Pinot nero doc 2021 - az. agr. Monsupello
Giullare Pinot Nero Rosé DOC 2021 - az. agr. Marchese Adorno
Buttafuoco storico doc 2016 - az. agr. (alvi

Tutti i mercoledi, giovedi e venerdi dal 1° luglio
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