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dal 15 settembre
fino al 27 ottobre tutti i mercoledì, giovedì e venerdì

(1 bottiglia ogni 2 persone)

Entrée
Tartare di scottona piemontese con crudité di porcini
Antipasti 
Flan ai porcini con la sua crema e tartufo nero
Porcino fritto in doppia panatura
Sformato di farina ottofile con pioppini in guazzetto
Focaccetta  burro e alici con pancetta al tartufo nero
Salame nostrano – coppa piacentina
Mortadella di cinghiale al tartufo nero con chiodini sott’olio
Primi piatti 
Risotto carnaroli con Montebore e tartufo nero
Tagliatelle ai porcini
Secondi piatti 
Sottofesa di scottona con porcini scottati e tartufo nero
Polenta di farina di Storo con salsiccia di Bagnaria e porcini
Dessert
Crostata alle mele con panna montana aromatizzata all’arancia
o sorbetto al limone (e vodka)
Caffè e digestivi a scelta
Vini in abbinamento
Pinot nero brut extra dry DOC 2022 - Az. Agr. Calatroni
“Magenga” Barbera vivace IGT 2022 - Az. Agr. Monsupello
“Possessione del console” Croatina ferma DOC 2021 - Az. Agr. F.lli Agnes

Porcini e tartufo nero


